
CryoSan® Spiralfryser er det ideelle valget 
når kravene til kapasitet er stor, men  
tilgjengelig plass er begrenset.

Passer for de fleste produkter. Kan brukes til nedkjøling, innfrysing og 
skallfrysing.

Fordeler:

	- Stor kapasitet

	- Lav investering

	- Lite plasskrevende

	- Effektiv kjøling/frysing av varme produkter

	- 2-6% større utbytte sammenlignet med konvensjonelt utstyr,  
pga lavere svinn

	- Bevarer produktenes saftighet, smak og tekstur

Våre spiralfrysere prosjekteres ut ifra kundens kapasitetsbehov og 
temperaturkrav.

Endelig størrelse avhenger av beltelengde og bredde.  
Standard beltebredder er 440 og 660 mm.

Spiralen er designet slik at den er enkel å rengjøre.

CryoSan® Spiralfryser
Stor kapasitet - krever lite plass

Innmating. Røropplegg med tilhørende ventiler 
for rengjøring vises på siden

Skallfrysing før slicing

Spiralfryser

nippongases.com

901035-1-0124
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